
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

22019 年12 月号 発行：2019.12 総合病院 南生協病院 

一日外来患者数：787.3 人 一日入院患者数：290.6 人  

ベッド稼動率：92.8％ 救急車：219 台 手術数：144 件  

十
一
月 

電話番号 ０５２－６２５－０３７３ 

 

南生協病院の理念 私たちは、ともにあゆむ医療で、笑顔と 

「ありがとう」があふれる病院をめざします 

 

１０月１９日 二次募集面接を経て、南生協病院の研修枠５名のうち５名がマッチしました。 

昨年４名に続き、今年もフルマッチとなりました。 

来年研修（予定）のメンバーは以下です。 

 名古屋大学 ２名 

 旭川医科大学 １名 

新潟大学 １名 

東京 大学 １ 

今年の研修医のみなさんと、組合員さん 

水野、長田両副院長、医局事務局のメンバー 

で奮闘した成果です。 

みなさまお疲れ様でした。 

研修の仕組みを改善しつつ 

来年新しい研修医を受け入れ 

ていきます。応援して下さい。 

 

新しい床頭台についたモニター（ユカリアタッチ）では簡単な絵（ピクトグラム）で患者様の体の状

況や医療情報を表記しています。今回は一番左上に表示してある「食事」についてご紹介です。 

お見舞いに行くとき、食事は何を食べているのか差し入れはして良いのか･･･と悩むことはありませ

んか？これまでは看護師さんに聞かないと分かりませんでしたが、それもユカリアタッチに表記してあ

ります。 

食事も水分もダメ  食事ダメ水分ＯＫ  差し入れＯＫ   差し入れダメ  

           

この表記を知っているとお見舞いの時もご家族の付き添いも安心ですね。 

上記以外にも鼻などから管を入れて胃に直接栄養剤を入れる「経管栄養」や 

食事時にスタッフが介助する「食事介助」の表記もあります。 

表記で分からない物があれば、病院スタッフにお声かけください。 

今年の研修医のみなさんたちと 



病院内レストラン 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

この他にも、減塩 竜田揚げ（ユーリンチーソース） 

８５０円があります。（塩分２．０ｇ カロリー８１９ｋ） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

年末年始の休診のお知らせ 

年末
30日（月）午後
31日（火）
年始
1日  （水）
2日  （木）
3日  （金）  

※休診期間中に急病にてお困りの際は、救急外来をご利用ください。 

南生協病院 管理栄養士監修 
塩分が気になる方に、一食 塩分２ｇ台のメニューです。       

南生協病院の栄養支援室の深谷科長が監修し

ました。 減塩メニューはこれだけではありま

せん。レスポワールで販売開始です。減塩でも

どれだけ美味しいか味わってみて下さい。 

   【減塩 鶏だし茶漬け】 

蒸し鶏のほぐし身と錦糸卵にたっぷり韓国海苔で

ほんのり塩味をつけて温かいおだしをかけてお茶

漬け風にしました。 

お好みで、わさびや卓上の七味をトッピングしてお

召し上がりください。 ７００円 

食塩２．３ｇ カロリー５０１ kcal 

【ｱﾚﾙｷﾞｰ：卵、小麦、鶏肉、大豆、ごま 】 

名古屋市では、認知症は誰でもがなりうる身近な病気であり、認知症の早期発見をする目的でもの忘れ検診

をスタートします。  

対象：名古屋市在住の 65 歳以上の方（2020 年 3 月 31 日までに 65 歳になる方も含みます） 

検診：日常生活に関わる簡単な質問 21 項目、長谷川式簡易認知症スケール の 2 つの問診を実施 

料金：無料 

実施場所：健診ドックセンターにて予約で実施します、他の事業所は準備中です。 

予約開始：2020 年 1 月 4 日より 

★ご近所誘い合って「もの忘れ検診」を受診することで、認知症の方を 

「おたがいさま」で、たすけあえるまちづくりにつなげましょう。 

年末年始休診以外の日は通常の診療

日となります。 

救急外来は、いつでも受入れをしてい

ます。 


